
Abb: Modell Matador (Drive) mit Wokkochstelle)
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Da der Matador  wenig Stellfläche benötigt, 
ist er  besonders  für  belebte    Märkte  und 
Plätze geeignet.

 
Der Matador  ist  in  der  Praxis  ausführlich  
getestet. 

Die  niedrige  Höhe der  Arbeitsfläche  von 900 mm und die 
komplette Verglasung ermöglichen Nähe zum Kunden. 

Auf   Märkten,   Partys,    Events    u.s.w.   Aber   auch   im  
Innenbereich  läßt  sich  mit  ihm vortrefflich  arbeiten.  Mit 
seinen   Abmessungen   Höhe  1500 mm,  Länge  1800 mm 
und   Breite  770 mm   gepaßt  der   Matador  durch   jede  
Normtür. Die  niedrige Höhe  der Arbeitsfläche von 900 mm 
und  die   komplette   Verglasung   ermöglichen  Nähe  zum 
Kunden.      

Mit dem  Matador  machen Sie sich einzigartig. Sie schaffen 
sich  einen  Wiedererkennungswert,  und   damit einen ent-
scheidenden Vorsprung gegenüber Ihren Mitbewerbern.

Der  Matador fügt sich harmonisch  in  das  anspruchsvolle  
Stadtbild ein. Da sie wenig Stellfläche benötigten,  sind  sie 
besonders  für  belebte  Märkte  und  Plätze   geeignet. Der 
Matador  ist  in der Praxisausführlich getestet.

Der  Matador  wird   in   sorgfältiger   Handarbeit   in   unserer   Bike-Manufaktur  in  Münster  gefertigt.
Kundenwünsche  können mit einfließen, die  Farben  sind  frei wählbar.
 

 

Was man sonst nur in Amerika und Asien kennt, gibt es  jetzt auch  bei uns.  Dank der Zusammenarbeit mit  den
Hygiene - und Veterinäramt, werden die strengen deutschen Hygienebestimmungen eingehalten. Hier ist sie,  die
mobile   Küche,  ganz  aus  Edelstahl.  Unabhängig   von  der öffentlichen  Gas-, Strom- und  Wasserversorgung
werden innerhalb von Minuten vor den Augen der  Gäste, Gerichte zubereitet.
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